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Divendres, 24 de febrer de 2006 

  

Primeres Trobades Gastronòmiques de Cultures a l’Hotel Port Salins d’Empuriabrava 

  

Un prestigiós hotel del nostre municipi organitza les primeres Trobades Gastronòmiques de Cultures al restaurant Noray 
d’Empuriabrava. Es tracta d’una proposta culinària adreçada a oferir als clients les delícies dels reconeguts cuiners de 
grans restaurants i de bon renom de la resta d’Espanya. Així doncs amb aquestes jornades es podrà gaudir de nous 
productes i nous conceptes culinaris provinents d’altres províncies com Zamora, León o Tenerife.  

Les primeres Trobades Gastronòmiques de Cultures s’oferirà al llarg dels caps de setmana del mes de març. 

Divendres 3, dissabte 4 i diumenge 5 de març serà el torn de Sancho 2 de La Marina a  Zamora. 

Divendres 10, dissabte 11 i diumenge 12 de març el restaurant Las Hoyas de San Facundo a El Bierzo (León) oferir à 
els seus plats castellans. 

Divendres 17, dissabte 18 i diumenge 19 de març, Ca l’Eudald d’Alp (Girona) oferirà la seva proposta inspirada en les 
terres de muntanya. 

I finalment per divendres 24, dissabte 25 i diumenge 26 de març l’hotel-restaurant San Roque de Garachico a la Isla 
Baja (Tenerife) es posar à a la disposició dels clients del Noray una proposta insular molt  interessant. 

El preu d’aquests menús està a l’abast de qualsevol persona interessada en degustar altres cultures en forma de 
proposta gastronòmica, ja que el preu és de 42 euros més iva i de 52 euros (més iva) amb maridatge de vins. 

Per obtenir més informació i reserves per a aquestes jornades gastronòmiques poden adreçar-se al mateix Hotel Port 
Salins, 902 45 47 00. 

  

  

Neixen dos burros catalans a Castelló d’Empúries d’una femella que pertany al programa de recuperació 
d’aquesta raça 

  

En Trompeta i la Pandereta són els dos bessons que el passat dia 21 va tenir la 
Juanita, una exemplar femella del programa de recuperació del burro català 
que pertany a l ’Eugassada Arnau de Castelló d’Empúries. Es tracta d’un fet 
inusual ja que gairebé mai sobreviuen, d’un mateix embaràs, més d’una cria. 
Segons els propietaris, la família Arnau, ens trobem davant un cas excepcional 
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ja que aquests animals quan tenen un embaràs múltiple pateixen un abortament als deu mesos. 

A partir d’ara la Juanita rebrà una alimentació especial per poder produir suficient llet com per a  criar a les dues cries, 
una dieta que es basarà en pinsos especials. 

Actualment aquesta burra no té cap funció específica dins l’eugassada de la família Arnau, sinó que nudreix el procés 
de recuperació d’aquest animal arreu de Catalunya, que antigament sí que va esdevenir una de les races de burros 
més fortes del món. 

La Juanita va ser la primera burra inseminada amb èxit per la Universitat Autònoma de Barcelona el 2003   
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