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La Taverna del Mas Moxo, situada a davant del Celler de Can Sarra, obre de dilluns a diumenge.de dos quarts de nou del matf fins da una de la marinada

Nou espai de tapes a Empuriabrava

LaTaverna dd Mas Moxd ofereix una amplia carta de plats i «montaditos»

CASTELLO D’EMPURIES nada.

REDACCIO

L'oferta gastronomica de la marina
d’Empuriabrava S ha ampliat recent-
ment amb lainauguracié d’ un nou
edabliment especiditzat amb  tapes |
barques (montaditos). ES tracta de la
Tavema dd Mas Moxo, un restaurant
situat a davant del Celler de Can
Sara, d sector Moxo. Esta obet de
dilluns a diumenge, de dos quarts de
vuit del mati fins a la una de la mati-

Amb [oberfura d'aquest nou esta-
bliment, la familia Serra fa una apodta
per diversificar I’ oferta dels seus
locals i, alhora; ret € seu peculiar
homenaige d topdnim Od mas que
hi havia hagut en aquest sector de la
maina Td com explica @ propietari
del local, Joan Serra, laTavernaté
una cata basada en un ampli assortit
de tapes i baques (montaditos) oue
recupera I'esperit de les tavemes bas-

ques, un dels amhits més en auge dd
mon de |a restauracié. “Voliem™ COM-
pletar I'ofeta que tenim i hem cregut
una bona idea apostar per les tapes,
un tipus de resiarant que actualment
té molta tirade’ afirma Sera

A més I'edtabliient també ofereix
pollastres i anecs a Past aixi com una
carta de pizzes per als més menuts.
Aixi, tothom que sacodi a la Tavema
del Mas Mox6 podrd gaudii d’un bon
apat en un ambient calid i agradble.
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La Tavema del Mas Moxo, que dispo-
sa d'una amplia salainterior i duna
terassa exterior, ha esta concebuda
per tal d'adaptar-se a les diferents
necessitats de la jomnada Aixi, a mes
de I'oferta de restauracio, tan é pos-
sible awa-hi a esmorzar com prendre
una copa a mitja tarda. La familia
Sara és a més, propietaia destabli-
ments tan emblematics com el Celler
de Can Sara i d. bar restaurant Sikim.
Aguest tltim, que va obsir les portes

'any pesst, 6 una apoda per crear
un espai relaxant amb un disseny
molt  innovador.

De dia, €l local funciona com a
restaurant, amb una cata basda en
la cuina de mercat | enels productes
de la comarca. De nit, el Sikim es
transforma en bar especialitzat en
coctels. Aixi, gricies a una ‘decoracié
d'inspiracié oriental i ala misica

‘chill-out, I’espai aconsegueix un

ambient especial i magic.




