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Les Jornades de ’Anec

i el Foie arrenquen
amb exit a Castello

La mostra arriba a la sisena edicid, ja consolidada
Visites historiques i pels canals completen I'oferta

CASTELLO D’EMPURIES
SONIA FUENTES

L’inec i el foie centren des de dis-
sabte i durant tot aquest mes de maig
les jornades gastrondomiques de Cas-
telld d’Empiries, que promocionen
amb &xit un producte tan autocton i
tradicional del municipi com és 'anec
i els seus derivats. Catorze restaurants
s’han apuntat a aquesta iniciativa amb
I'objectiu de repetir la bona participa-
ci6 de puablic que la passada edici6
van tenir les jornades.

El primer cap de setmana ha estat
marcat per Iéxit, ja que “un nombre
important de persones han tastat ja
els primers mends dels restaurants
elaborats a partir d’aquests produc-

tes”, explica el regidor de Turisme, -

Joan Serra. El fet que els primers dies
de les jornades hagin coincidit amb la
festa de I'l de maig ha portat fins al
municipi molta gent de Barcelona i
també del sud de Franga, assegura
Serra. Com a fet destacat, el regidor
apunta el fet que les jornades han
arribat a la sisena edici6 ja consolida-
des i que hi ha molta gent que ja

espera amb afici6 que se celebrin.

Aquest any els valors gastrono-
mics del municipi s'acabaran comple-
mentant amb Poferta turistica de Cas-
tell6 i Empuriabrava a través d’aques-
ta mostra culiniria. Per aix0 s’ha
previst que tothom que vingui a
degustar un dels catorze ments ela-
borats pels restaurants locals obtindra
de forma gratuita una visita guiada
pel nucli antic i pels canals d’Empu-
riabrava gricies a la collaboraci6 de
Tot Gastronomia. El regidor de Turis-
me, Joan Serra, remarca la qualitat de
Poferta gastronomica que ofereixen
actualment els diferents restauradors,
tant del municipi —que estan consoli-
dant el seu prestigi-, i el seu nivell de
professionalitat, que ha comencat a
quedar patent amb de la mostra.

En aquesta sisena edici6 hi partici-
pen els restaurants: Les Voltes,
Emporda, Taberna del Mar, Taverna
de les Cols, Casa Rosendo, Capitin,
El Bodegon, El Churrasco, Noray, La
Llar, Emporium, Celler de Can Serra,
Trattoria Vecchia Milano i Las Velas,
que un any més donen el seu suport

a la mostra, a la qual aporten cada un
dells una oferta elaborada a partir
dels nous corrents, amb qué garantei-
xen el seu éxit.

Els origens

Joan Serra recorda els origens de
les jornades: “El primer any va
comengar sense cap objectiu clar per
completar I'oferta turistica del munici-
pi, perd ja el tercer any es van fer les

Jomades de I’Anec i el Foie, un mixt .

que ha donat molt bons resultats per-
qué a I'ambit de les comarques giro-
nines som I'dnic poble que promo-
ciona aquest producte”.

De forma parallela a les jornades
s’han programat enguany altres activi-
tats com ara una cata vertical de dos
grans vins: el Gran Claustre de Perala-
da i Gneis de Masia Serra, de Canta-
llops. També s’ha previst una xerrada-
colloqui amb restauradors i profes-
sionals del sector. Finalment, hi haura
una xerrada formativa amb endlegs
de renom sobre les varietats utilitza-

T

des en la DO Emporda, amb mostres
de barriques de raim i sol diferents.

A la mostra gastronomica de Cas-
tellé acut sobretot gent de Girona i
Barcelona i del sud de Franga, tot i
que la intenci6 de TAjuntament de
Castellé6 dEmpiiries és que la mostra
sigui popular entre la gent del muni-
cipi. Amb actes com ara la presenta-
ci6 de les jornades amb tastets dels

El restaurant de 'Hotel Port Salins ofereix una proposta molt elaborada per a I'ocasi6

diferents restaurants, es pretén fer
arribar al pablic local.

L'objectiu final de la mostra gas-
trondmica és que Castellé i Empuria-
brava siguin considerats com un refe-
rent dins el moén de la gastronomia,
per aixd, i gricies a la collaboracid
dels patrocinadors, “shan organitzat
unes jornades de gran qualitat”, va
assegurar l'akcalde, Xavier Sanllehi.




