Cuina / Locals per conéixer

CalaRosad’Empuriabrava€s
qualitat,perosobretotinnovacio

Estrobaal’Avinguda Europa, amb mentis de tres plats a 8 euros

EMPURIABRAVA
AILBA SALA

El restaurant Cala Rosa d’Empu-
ridorava, Stuat prop de la zona de la
platja, d costat de |a discoteca Passa-
rel 1, ofereix atotsels seusclients no
nomes el millor servel, Sin6 uns plats
totalment casolans i propis, perd
sobretot d millor preu.

Al restaurant Cala Rosa s hi pot
trobar una carta pensada per a tats
els paladars, amés de les ofertes gie
els mateixos prOpI etaris, en Vlcen(;
laRosa, amés dd seu equip de cui-
ners, ofereixen a tots els seus clients:
des duna cuina mediterrania, fins a
un menu diari compost de 3 plats,
passant per banquets, comunions i
batgjos, grups d’amics o fins i tot
comiats de solter. “Estem oberts a tots
els suggeriments que ens demanin els
nostres clients. Nosdtres intentem
sempre aconsdllar € plat que consi-
derem com & més adequat’.

Un restaurant a I'abast de tothom,
amb preus realment molt economics,
com els menUs diaris de 8 euros on
Sinclouen 3 plats i sobretot |'oferta de 2
plats cuinats i preparats ambels pro- 2
ductes més frescos ‘ g

Lacuina
mediterrania
comaplat

fort

CalaRosaparticipaenles
Jornades Gadtronomiques de la
cuina de I'anec, ofereix mends
diaris economics i molt com-
plets, un menud per aturistes
compost de 2 plats i per
només 16 euros i firgs i tot ban-
quets. Pero, queda clar que,
com a plat fort, podrfem dir
guela cuina de CalaRosa, és
experta en una cuina medi-

“terrania de qualitat.

Es caracteritza de diferents
amanides, totes elles naturals,
molt fresquesi que es poden
aompayar  amb una  vinagre
ta feta pel mateix cuiner qui
ho haprepara amb la mjxima
delicadesa | sobretot decorada
amb una imaginacié | compo-
sicid molt  innovadora. ‘

La cuina mediterrania tam-
bé es caracteritza per la seva
composici6 de plats de carn,
on s hi pot trobar una graella—
dades tipus de cam o perque
no, peix totalment fresc deco-
ra i presentat amb molta origj-
nalitat.




