Castello «mventa» P alhoh de fOIG d anec

, RC./ Cailellﬂ d’Empiiries
® En les Jornades Gastro-
nomiques de Primaverade

Castellé6 d’Empiirie§ es

continua apostant per I'a-
nec com un dels punts de
referéncia amb que es vol
que s’identifiqui el muni-

cipi. De fet, les jornades-

jas’hanbatejatambelnom
de La cuina de anec de
cortal i el foie. Aquest any
hi participaran un total de
catorze restaurants, amb

menils qae oscil: ien entre
els 28 i els 56 euros. Una
de les novetatg’prmmpals
que s inc’or}ior'en en
aquesta edicié és la pos-
sibilitat de degustar un
allioli de foie d’anec. El
consistori -castelloni con-
tinua apostant per intentar
rellancar el municipi, re-
lacionant-lo amb la bona
gastronomia. ‘Aquest any
es repartiran un total de
40.000 triptics a diferents

punts de les comarques gi-

ronines, de Parea de Bar-
celona i a la Catalunya
Nord.

Referent gastronomic

L’alcalde de Castelld
d’Empiries destaca que
Peleccié de Fanec com a
plat gastrondmic de refe-

réncia no és gratuit i s’ha.

fet perqué a la zona his-
toricament predominaven
els cortals i aquest tipus

d’animal. L’objectiu muni-
cipal és que es consolidin
aquestes jornades i el tu-
risme gastronOmic esta-
bleixi com un punt de visita

- obligatori Castellé d’Em-

puries.

Les Jornades Gastrono-
miques de Primavera d’a-
quest any comengaran dis-
sabte vinent, 1 de maig,
i duraran fins a finals de
mes. S’hi trobaran mends
molt variats.



