ES UNA DE LES NOVETATS QUE OFEREIX UN DELS RESTAURANTS DE LA POBLACIO

Castell6 presenta un allioli
de foie d’anec a les jornades

Catorze restaurants oferiran menus basats en aquest producte

| M.LLANDRICH
| CASTELLO DEMPURIES

O Castellé d’Empiries oferira
durant les Jornades Gastrono-
miques de Primavera «La cuina
de ’anec de cortal i‘el foie» un
nou producte. Es tracta d’un
allioli de foie que elabora el res-
taurant Can Carriot.

Les Jornades Gastrondmiques
que se celebren de I’1 al 31 de
maig comptaran amb la parti-

cipaci6 de catorze restaurants:

que elaboren diferents plats ba-
sats en I’anec. El ment s’inclou
a les cartes i el preu oscilla en-
tre els 28 i els 56 euros.

Entre alguns dels plats que es

podran menjar destaca el menti

dalinia dedicat al foie, mesclum
d’amanides amb foie gras, per-
nil d’anecisorbet de poma, ma-
gret d’anec amb fons de taronja
i perfum de Cointreau a les ce-
bes de Vila-sacra farcides de foie
fresc i trompetes de la mort.
Per donar suport a les jorna-
des, ’Ajuntament de Castell6
d’Empdries ha previst repartir
fins a 40.000 triptics arreu de les
comarques gironines, part de
Barcelona i el sud de Franga, a
banda de diferents campanyes de
promocié als mitjans.
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Presentaci6 i degustacié. La presentacié de les jornades gastronomiques.

Lalcalde de Castell6 ’Empui-
ries, Xavier Sanllehi, ha expli-
cat que les jornades estan ple-
nament consolidades i va lligar
Peleccié del desti turistic amb
la gastronomia que es pot ofe-
rir als visitants. Sanllehi ha as-
senyalat que «volem fer-nos un

lloc en el ventall d’oferta gas-

trondmica» i que Ieleccié de
’anec es deu al fet que «a’'Em-

pordaia Catalunya, antigament
hi havia cortals en aquesta zona
i perque els nostres avis ja el cui-
naven». També posava de ma-
nifest que es continuara treba-
llant per obrir noves perspecti-
ves de futur. Sanllehi ha demanat
que «aquestes jornades serveixin
per proclamar que el millor anec
i el millor foie es poden degus-
tar a Castellé».
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