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PAISOS CA

Personalitats i cagadors comproven les caracteristiques d’aguest nou espai /OM.

Els cacadors ja disposen a
Castello d’Empuries d’un espai
per tractar la carn de cacera

Aixi podran vendre amb garanties la carn que hagin cagat

ORIOL MAS / Castellé d’Empiiries
® Castell6 d’Empuiries disposa ja del pri-
mer centre public de tractament de la
carn de cacera que es crea a Catalunya,
que té com a objectiu controlar la qualitat
de la carn que cacen els cagadors per

Amb la signatura del
conveni, ahir es va fina-
litzar el procés perque els
cagadors disposin final-
ment d’un centre public
d’inspéccidiespecejament
de la carn de cacera, una
de les velles reivindica-
cions del sector. Es calcula
que el centre, que comen-
cara a funcionar d’aqui a
uns deu dies, revisara un
total de 40.000 quilos de
senglar a I’any, i esta pre-
vist que en un futur s’hi
analitzin també altres es-
peciescomaraisards o cér-
vols. I’alcalde de Castelld,
Xavier Sanllehi, va desta-
car que «l’escorxador era

una instal-laci6 deficitaria, -

i ara aixi t€ un Gs», i el
director general en fun-
cions d’activitats cinegeti-
ques, Jordi Padrds, va ma-
nifestar que «Catalunya
necessita espais aixi per ga-
rantir sanitariament la
carn de cacera i treure’n
un profit economic i so-
cial». De fet, ja s’esta es-
tudiant instal-lar en un fu-
tur més sales de tracta-
ment en altres comarque
catalanes. . :

Els cacadors es mostren
satisfets per haver acon-

seguit aquest objectiu, ja

que aixi podran comercia-
litzar la carn a restaurants
i carnisseries d’una mane-
ra fiable. Fins ara, els ca-

aixi després poder-la comercialitzar amb
garanties. Ahir es va signar el conveni
entre la Federacié de Caca de les Co-
marques Gironines i ’Ajuntament per
a I'tis de l'antic escorxador, que ha estat
rehabilitat per fer realitat el projecte..

cadots portaven la carn ¢i-
negética a veterinaris per-
qué lanalitzessin, si bé
aix0 no representava su-

“ficients garartles per evi-
tar que es transmetessin
malalties com ara la tri-
quinel-losi o la hidatidosi.
El president provincial de
la Federacié Catalana de
Caga, Carles Dilmé, des-
taca que aquest «és un pas
molt important perqué el
consumidor pugui disfru-
tar de la carn de senglar
tranquil-lament». El cen-
tre, que funcionara de juny
a febrer, consta d’un la-
boratori d’analisi, una
cambra frigorifica i una
sala d’especejament.




