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. [ CASTELLA NEMBIRIES- El'passat

- cap de setmana’és va clouréla
quarta edicié de les jornades

gastrononifques de. Castello,

‘amb uUn balang Molt pesitju.

“Durant aguests dies, s’han set-
vit més d’ un miler de menas
d’anec, d plat al qual ha estat

dedicada enguany aguesta mos-
tra. Els restauradors volen que
s facin Unes altres jornades a
la tardor.

Segons I’Ajuntament, les jor-
nades han tingut molt bona ac-

- ceptacio entre els clients qué
han assaborit ‘els.ments d’anec
que servien tretze restaurants -

-+ .de lazona, d mateix temps qQue

els restauradors se senten sa- ,
tisfets de I'¢xit de la proposta.
Laneg i e foie han estat elsplats
principals d’aquestes;jornades

« gastronomiques; que segons els

restauradors, la difusit realit-

, zdda ha servit perqué molts vi:
sitants del, sud..de Franca i
d’arreu de les comarques giro-
nines sacostessn 4-Castell6 a
.dégustar aquests plats:

' Producte de qualitat
~ D’altrabanda, el'sector dels
restauradors recomana. que

segueixi en aguesta linia, apos-
tantper al producte de qualitat

‘que situa:la gastronomia de

Castell6i Empuriabrava com a
referent a la comarca L'anec i
¢l fole son, en aquest sentit, plats
¢dracteristicsde la zona, cuinats

d e diversesmaneres.

., Decara alany vinent, Ajun-

‘tament castelloni estd estudiant
la -proposta realitzada pels
gastronoms,. que recomanen
organitzaci¢ d'unes jornades

. de .cuina també durant la tar+ -
dor, gom a recprdatoriper ales

principals-que‘ténén lloc el mes

de maig. pdea




