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,,,  b  &?ELL~  D’EMPtiRIES-  El(lp&at
:’ cap de aetmana’es  Ya cIour&la

quarta edició de les jornades >
gastronOm%&es  de,.Ca&telló,  ,
\amb,  un balanc molt .pasit@.
‘.  Duránt aquests  dies,,s’han  s&-

vit mes  d’un miler de menús
d’anec,  el plat al qual ha estat

dedicada  enguany  aquesta mos-
tra. Els restauradors volen que
es facin  unes altres  jornades a
la tardor.

’ Segons l’Ajunfament,  les jor-
nades han tingut molt borra  ah-
r ceptació entre els clients qué
hán assaborit élsmenús  d’anec
que servien tretze restaurants  ,’

.;’  DDE la zona, al mateixtemps que
j els restauradors se senten sa-  ,

tisfets  de l’èxit  de la proposta,
L’anec i el foie han estat elsplats
prin&als  d?aqUestésjornades

w gastronòmiques;  que segons  els
restauradors, Ia  Qi&tsió realit-
, zada  ha servit  perque  molts vi:

sitants del, sud..de  ’ Franca .i
d’arreu  de les comarques giro-
nines s’acostessin -aCastelló a
>dégustar  aquests;plats:

’ Prkkte  dd  qtiatitai

_ D’altra-,banda,  el’sector  dels
restauradors recomana8  que se

segueixi en aquesta hnia, apos-
tantper alproducte de qualitat

.,que  &ua.la  gástronomia  de
Castelk5.i  &mpu&brava com a

referent  a la comarca. L’&rec  i
al  foíe son, en aquestsentit,.plats
catacterísticsde  la zona; cuinats

d e  .diversegmaneré,s.
, .Dèca~a  a&nyvinant, I~Ajun-

’ : tamènt  cask$W  es&  k3tudiant
la ‘,:prop&t,a  realitzada  pels
gastrònoms,. que recomaneen
I’organitzaciódM%  jornades

: de tuina  també &w&t  ka ta» *
dw,  Bom a reNy.4atoriper  alés

) principals~qtiet&kn  lloc el mes
I de maig. Ddea ’
‘f


