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hnsenyaran  l’art de fer

I

paecològic  a C&elló,

Ja f’a unes quanws  edicions que s’imparteixen  taliers  per  ensenyar  a fer  pa  als  més petits

CASELlb  DTMPÚRES
CRISTJNA VILA

Aprendre a fer pa com antigament
era habitual i quoti& a les llars fami-
liars  està  a I’abast de tothom. Amb
motiu de la sisena  fm del pa, la fari-
na  i el blat  s’han organitzat tallers  per
a nens  i adults, aquests darrers  total-
ment innovadors, per ensenyar a ela-
borar aquest prodùcte de primera
necessitat. La fira, que tindrà lloc
entre divendres i fins  diumenge,
inclou  exposicions,  xerrades, visites
guiades  a I’Ecomuseu  Farinera, mer-
cats  i exhibicions.

Després de diverses  edicions
organitzant tallers  perquè els nens
aprenguin a fer pa -aquest  any  es
repeteixen dissabte a la tarda al pati
de la Farinera-, els adults també tin-

dran  l’oportunitar de conèixer els
secrets de fer pa ecològic. Ramon
Blasco,  responsable d’una  casa de
turisme rural, serà l’encarregat
d’impartir el taller que tindrà  lloc diu-
menge entre les ll del matí i les 2 del
mi$ia.  A la tarda, entre les 4  i les 5,
la dotzena de participants  -cal ins-
criure’s prèviament a la Farinera-
podran veure com es cou  el pa.

La fira, per@  comen@ divendres
amb la inauguració  de l’exposició
Com es fa elpa? que es podti  visitar a
l’interior de I’ecomuseu. Aquesta
mostra, on  han col.laborat  els gremis
de flequers de Barcelona i Girona,
servirà per divulgar els secrets
d’aquest món i es podrà  veure una
antiga pastera  de fusta, recentment
adquirida pel centre. El mateix dia

tindrà  llcc  una xerrada que intnxluti
al públic  dins  l’agricultum  ecològica  i
que tin& continuRat  dissabte al matí.

Diumenge  se13  el dia escollit  per
dur a terme el mercat,  que l’any pás-
sat va tenir  una bona afluència  de
públic,  on  tindran  cabuda  una qua-
rentena  de productos,  dos d’ells fran-
cesos  i la resta  de Catalunya.  Segons
la directora de l’Ecomuseu,  Carme
Gilabert, s’han determinat quatre
línies: els estar&  dedicats  al blat, la
farina  i el pa, els productors locals,  el
producte  ecol¿3gic  i natural i I’artesa-
nia artística i agroalimentkria.  El,mati
tindrà lloc una exhibició  de llaurada
amb tractors  d’època  i s’exposad  una
màquina  de batre restaurada. Per la
tarda s’ha previst la sisena  trobada de
comls  a la Catedral.
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Aprendm  a fer pa com antigament
era habitual i quotidia  a les llars fami-
liars  esta a l’abast de tothom. Amb
motiu de la sisena  fira  del pa, la fari-
na  i el blat s’han organitzat  tallers  per
a nens i adults, aquests  darrers total-
ment innovadors, per ensenyar a ela-
borar aquest producte de primera
necessitat. La fira, que tindrà  lloc
entre divendres i fins  diumenge,
inclou exposicions,  xerrades, visites
guiades  a 1’Ecomuseu  Farinera, mer-
cats  i exhibicions.

Després de diverses  edicions
organitzant tallers  perquè els nens
aprenguin a fer pa -aquest  any  es
repeteixen dissabte a la tarda al pati
de la Farinera-, els adults també tin-

dran  l’oportunitat de conèixer els
secrets de fer pa ecològic. Ramon
Blasco,  responsable duna casa de
turisme rural, sera  l’encarregat
d’impartir el taller que tindra  IloC  diu-
menge entre les ll del mati i les 2 del
mígdia.  A la tarda, entre  les 4  i les 5,
la dotzena de participants  -cal ins-
criure’s prèviament a la Farinera-
podran  veure com es cou  el pa.

ta fira,  pero, comencarà  divendres
amb la inauguració  de l’exposició
Com es fa elpa? que es podra  visitar a
l’interior de I’ecomuseu. Aquesta
mostra, on  han coHaborat  els gremis
de flequers de Barcelona i Girona,
servirà per divulgar els secrets
d’aquest món i es podra  veure una
antiga pastera  de fusta, recentment
adquirida pel centre. El mateix dia

tin& lloc una xerrada que inttoduira
al públic  dins  l’agricultura ecològica  i
que tind&  contimütat  dissabte al man.

Diumenge ser3 el dia  escollit  per
dur a terme el mercat,  que l’any par+-
sat va tenir  una bona afluencia de
públic,  on  tindran  cabuda  una qua-
rentena  de productors, dos d’ells fran-
cesos  i la resta de Catalunya. Segons
la directora de l’Ecomuseu,  Carme
Gilabert, s’han determinat quatre
línies: els estar&  dedicats  al blat,  la
farina  i el pa, els prodúctors  locals,  el
producte ecologic i natural i  l’artesa-
nia artística i agroalimentaria. El-matí
tindra  lloc una exhibició  de llaurada
amb tractors  d’època  i s’exposarà  una
maquina de batre restaurada. Per la
tarda s’ha previst la sisena  trobada de
cofals  a la Catedral.


