Lacuina del’ anec tornaa CastellG

Entre’les novetats de les quartes Jornades Gastronomiques hi ha una activitat de tast de vins i una taula rodona

LIDIA CERDA/ Castelld d’Empuries
El passat dimarts van
presentar-se a Castello
d’Empiiries les IV Jornades
Gastronomiques de

Primavera, dedicades a la
cuina de [’anec de cortal i €
foie, i que es troben ja en
una fase de consolidacio.

Amb més restaurants adherits
alainiciativa i una millor cam-
panya de promoci6, |es jorna-
des van inaugurar-se el dissab-
te3demag, i durant un mes
(fins 1' 1 de juny), un total de
tretze restaurants de la pobla-
cio oferiranals visitants un ment
amb I'aneci els seus derivats
com a protagonistes, amb 1’ob-
jectiu de consolidar aguest pro-
ducte com a simbol de qualitat
de la gastronomia local.

Partint d'un producte autoc-
ton que forma part de la tradj-
co culinaria dd municipi,
I’Area de Promocié Turistica

de I’Ajuntament organitzales
jornades per quart any conse-
cutiu COM una Iniaaiva per
potenciar undels principal sactius
de I'oferta turistica, la gastro-
nomia. Els restaurants que par-
ticipen a les jornades son €
Capitdn, Casa Nostra, El
Bodegon, El Celer de Can
Serra, El Churrasco, Emporium
Hotd, Hotel Port Sdins, La
Llar, Les Voltes, Port Grec,
Silvia Hotel, Taberna del Mar
i Trattoria Vecchia Milano.

On moment de Pacte d€ presentacio de Ies JOrnades Gasironomiques (Foto:

H gastrdnom i escriptor Jaume
Fabrega va ser |'encarregat de
fer lapresentacio, durant 1a qual
vaparlar delesvirtutsde!’ anec,

un producte que forma part

d’una cultura culinaria molt
antiga i extensa geograficament
| cuinat sobretot en diades fes-
tives. ES també e producte es-

trdla de la zona de I'antiga

Occitania, terra dels trobadors,
cosa que Iliga molt bé amb el
municipi de Castell6, molt vin-
culat & aquesta cultura.

Joan Serra, regidor de Pro-
mocié | Turisme de I’ Ajunta-
ment va vaorar molt positiva-
ment |a jmplicacié de diverses
associacions d empresaris del

municipi, axi com la seva par-
ticioaci0 a Fira-Tast de Girona
el passat mes de marg on esvan
repartir mes de 3.000 racions,
entre les que destacava un ori-
ginad gelat de foie.

Activitats paral-leles

La campanya de difusio s ha
ampliat i ‘enguany shan editat
5.000 triptics ‘més que I’ any
passat. En total shan repartit,
40.000 triptics i 500 posters, i
a més sanunciara en diversos
mitjans de comunicacié de la

rovincia | també dd sud de
ranca. Per a aguesta quarta
edicié S han organitzat diver-

“Merseburger

ses activitats paral-leles com
tast de vins a carrec de les C;
ves Castdl de Perdlada, qu
oferiran a degustar la variac

made vins d ata qualit

e queé disposen.

‘Tambeé es preveu que s’org:
Ntz unataula rodona on assi
teixin entre altres € propieta
der’empresa Coll Verdi € mate
Jaume Fabrega.

L’ objectiu de les jornades
desestacionalitzar la temporac
turistica, i en aquest sentit s’
pensat fins i tot en la possibil
tat de preparar unes jornad
gastronomiques de tardor, c
incidint amb d fegtivel Ter
de Trobadors..




