
El canvi climàtic i el consegüent
escalfament del planeta està
obrint a la Cerdanya una nova via
de negoci industrial i promoció
turística: la de la potent cultura del
vi. Els grans cellers catalans ela-
boradors de vi estan �xant la mi-
rada cap a condicions climàti-
ques més suaus i de més altitud
que les tradicionals del Penedès
o el Priorat, per exemple, i estan
portant a terme experiments al Pi-
rineu. És el cas de la prestigiosa
casa Torre del Veguer, que ha
plantat a Bolvir una vinya expe-
rimental sobre la qual ha diposi-
tat moltes esperances i que podria
permetre en el futur plantejar
�ns i tot la petició d’una deno-
minació d’origen cerdana.

De moment Torre del Veguer
ha plantat a Bolvir una vinya amb
. ceps de les varietats pinot
noir i muller turbó. La vinya fa
quasi una hectàrea de superfície
i es podria ampliar els pròxims
anys amb les �nques del costat si
la prova té èxit. Torre del Veguer
ha triat l’emplaçament després
d’analitzar quatre terrenys més a
la comarca,  per la composició del
terreny i la seva situació assole-
llada.  En l’execució del projecte,
el celler de Sant Pere de Ribes ha
tingut l’assessorament del cate-
dràtic Lluís Uriz.  Els tècnics de
Torre del Veguer analitzen cons-
tantment les evolucions de la vi-
nya i la futura repercussió en el vi
dels canvis de temperatura que
pateix.  En aquest sentit, les con-
dicions extremes que suporta la
planta a l’hivern poden acabar re-
sultant un bene�ci per al  pro-
ducte �nal. Així, el director co-
mercial de Torre del Veguer, Mar-
cel Pérez, ha explicat que les ge-
lades i els sobtats augments de
temperatura a causa de la inso-
lació poden ajudar a formar un vi

amb moltíssima personalitat: «si
els ceps superen aquestes condi-
cions adverses pot sortir un vi bes-
tial, i això, tot i sabent que és di-
fícil, podria argumentar una de-
nominació d’origen pròpia de la
Cerdanya». Pérez ha explicat que
de moment és aviat per parlar de
futures peticions de denominació
d’origen, però ha alertat que si els
experiments al Pirineu i la Cer-
danya funcionen res no ha d’im-
pedir l’obtenció del segell de qua-
litat autòctona. En el cas de Bol-
vir, també juga a favor de la ini-
ciativa el fet que els propietaris de
Torre del Veguer estan molt vin-
culats a la Cerdanya. De fet, el pro-
pietari,  Joaquim Gay de Monte-

llà, té casa a Bolvir, i tant a ell com
a l’empresa els il·lusiona que el vi
de la Cerdanya tingui èxit, se-

gons han explicat des de la �rma
vinícola.

La intenció del celler és anar
fent proves i modi�cacions en la
vinya durant tres anys i poder re-
alitzar la primera verema d’aquí a
quatre.  Sobre els terminis, Pérez
ha apuntat que «d’aquí a tres anys
ens podem trobar que ens surti un
vi fabulós i ja el puguem embote-
llar, o bé que l’haguem de deixar
uns anys més a la vinya perquè es-
tigui a punt».  El brou que en po-
dria sortir és un vi negre pel que fa
al pinot noir i un de blanc pel que
fa a la varietat muller turbó, de ma-
nera que el resultat dels dos tipus
de ceps també condicionarà la
producció futura.     
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El canvi climàtic permet a la Cerdanya
aspirar a produir vi de denominació

Torre del Veguer del Garraf planta una vinya experimental a Bolvir amb el desig d’ampliar-la�

El director comercial de Torre del Veguer, Marcel Pérez, a la vinya experimental de Bolvir
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EL PIRINEU, A PROVA
Torres analitza l’Alt Urgell i dues

vinyes locals creixen a la Cerdanya

És sabut entre els productors
de vi que en les pròximes

dècades hauran de buscar terres
més altes per mantenir la qualitat.
Per això la també prestigiosa
Bodegues Torres busca terrenys al
Pirineu. Igualment, Meranges i
Olopte també tenen vinyes locals.
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