Creen una Copa Pirineus de cuina per
reimpulsar-hi el turisme des dels fogons
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Un equip de cuiners en repre-
sentacid del Pirineu oriental va
guanyar ahir la primera edici6 de
la Copa Pirineus de Cuina, un es-
deveniment impulsat des del sec-
tor privat del turismeila restaura-
ci0 per dinamitzar I’economia
dels Pirineus a partir dels fogons
de qualitat. La competicid, que va
tenir lloc a I’hotel Villa Paulita de
Puigcerda amb I’empresari Joa-
quin Gay 1 el cuiner Josep Maria
Maso6 d’amfitrions, la va guanyar
un equip de cuiners format per
Josep Maria Maso, del restaurant
I’Estany de Hotel Villa Paulita de
Puigcerda; Christian Zanchetta,
de I'Aquarius d’Escaldes-Engor-
dany; Jordi Llunca, de Ca I’Enric
de la Vall de Bianya;1 Andreu Es-
pafia, de Casa Irene dArties. L’e-
quip del Pirineu occidental el van
formar Jean Luc Figueras,del res-
taurant Jean Luc de Caldes de
Boi; Ramoén Aso 1 Josetxo Souto,
del restaurant Callizo dAinsa;
Alejandro Mujica del Basa Kabi,
de Leiza;1 Patxi Aizpuru, del res-
taurant Casa Urola, de Sant Se-
bastia. El concurs va disposar
d’un jurat de critics 1 cuiners pre-
sidit pel reconegut xef Martin Be-
rasategui.

La Copa Pirineus, que organitza
el Grup Estram, es va comple-
mentar amb un programa d’actes
1 visites per la Cerdanya, que va
permetre els participants conei-
xer, per exemple, les vinyes del
projecte experimental que Bode-
gues Torre del Veguer —patrocina-
dora de la copa— desenvolupa al
terme municipal de Bolvir. La co-

El cuiner de Puigcerda Josep Maria Maso i I'empresari Joaquin Gay, tercer i quart per la dreta, amb la copa

pa lluira durant tot un any al res-
taurant del capita de I’equip
guanyador tot esperant que la se-
gona edicid li doni una nova desti-
nacié. Des de I'organitzacié van
explicar que I’objectiu del nou es-
deveniment és «reivindicar el Piri-
neu com a patrimoni natural i cul-
tural, fomentant el turisme i la gas-
tronomia del territori».

La celebraci6 es va tancar amb
un dinar a I’hotel Villa Paulita de
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Puigcerda, en que van assistir els
cuiners 1 gastronoms participants,
com també una nombrosa repre-
sentacié de periodistes gastro-
noms del Pirineu. En nom de les
institucions publigeshi van assis-
tir un representant del govern
dAndorra; el director general de
Turisme de la Generalitat, Joan
Carles Vilalta,iI’alcalde de Puig-
cerda, Joan Planella. L’apat el van
elaborar els cuiners i va incloure
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CUctpo on plaguc prannos

plats com ara lasanya de vedella i
naps,sopa d’all amb trompetes de
la mort 1 ou escumat, torrada de
cigala amb papada confitada i
melmelada de préssec, caneld
d’oca amb cremos de ceps 1 aro-
matics, vieires a la planxa amb
cremOs de boletsitrufaicremade
ceba avinagrada amb mousse de
colomi. El certamen sera rotatori,
de manera que es vagi celebrant
per tot el Pirineu.




