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Divulguen la matanca del porc com a tradicio
de la cuina pirinenca

E. Palomares/Acn, Ger

Cal General de Ger ha acollit la matanca del porc que organitza la Societat
Gastronomica del Pirineu dins del seu programa de divulgacié de tradicions que
tenen a veure amb la cuina pirinenca de la Cerdanya. Enguany hi ha hagut una
cinquantena de persones gque han participat a la matanca i en l'elaboracié dels
productes i embotits del porc.

A primera hora d'ahir es va fer el sacrifici de I'animal i durant el mati es van
anar esquarterant i tallant per després picar la carn i el llard que van per
embotits com llonganissa, fuet, bull blanc i negre, pa de fetge i botifarra blanca i
negra i els pernils. El president de la Societat, Jordi Bota, va explicar que la
matanca és una de les activitats que interessa més els cuiners de la comarca,
ja que els productes del porc engreixat de manera natural a la Cerdanya sén
"de gran qualitat" i "val la pena tastar-los i endur-se'lsa casa".



