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Una de les entitats d’estalvi que hi ha al centre de Puigcerdà

�� CCEERRDDAANNYYAA//AALLTT  UURRGGEELLLL  ��

Els comerciants de Puigcerdà troben bé
treure els bancs i les caixes del centre
�� MIQUEL SPA
�� Puigcerdà

Entre els comerciants de Puig-
cerdà hi havia ahir un tema prin-
cipal de conversa: la suspensió
per part de l’Ajuntament de l’a-
torgament de llicències a bancs i
caixes per prioritzar l’obertura
de comerços. En línies generals, i
amb una certa prudència perquè
es tracta d’una mesura que pot li-
mitar la llibertat d’arrendament
dels propietaris, els botiguers ve-
uen de bon ull la reforma de l’or-
denança perquè té com a finalitat
fomentar l’ambient comercial i el
turisme.

Els aproximadament 240 esta-
bliments que hi ha als carrers
considerats del centre comercial
de Puigcerdà conviuen amb una
desena d’oficines de bancs o cai-
xes,de les quals quatre són al car-
rer Major, tres a la plaça de l’A-
juntament, una al passeig 10 d’a-
bril, una altra al carrer Alfons I i
una al de les Escoles Pies, totes a
la zona de vianants. El president
de l’Associació de Comerciants
de Puigcerdà i la Cerdanya, Llo-
renç Mira, va exposar que «tot i
que reconeixem que tothom té dret
a instal·lar-se on vulgui, donem su-
port a l’Ajuntament perquè la me-
sura pot afavorir el turisme, que és
el que ens interessa a nosaltres».
Mira va recordar que «totes
aquestes entitats busquen llocs es-
tratègics i, com que tenen molta
força, els aconsegueixen. Totes te-
nen llocs de preferència». El por-
taveu dels comerciants ha afir-
mat que «efectivament, una ofici-
na d’aquest tipus no fomenta l’am-
bient comercial perquè, d’una
banda, tan sols atrau clients locals
i, de l’altra, els dies de festa tan-
quen i, d’aquesta manera, es desa-
profita un local».

Mira ha considerat encertada la
proposta que va plantejar l’opo-
sició municipal de CiU d’ubicar
les oficines bancàries als primers

pisos:«si totes aquestes entitats es
poguessin posar en oficines que no
fossin a peu de carrer seria, indis-
cutiblement, molt millor perquè
afavoriria el turisme».Alguns bo-
tiguers consultats van mostrar-se
escèptics davant la mesura de ca-
ra, sobretot, a les entitats que ja
estan instal·lades al centre, però
consideren que pot ser una petita
ajuda per assolir un  millor ambi-
ent comercial.

Premis promocionals dels
comerciants

D’altra banda, l’Associació de
Comerciants va entregar ahir els
premis del sorteig que es va fer
en tancar la campanya d’estiu.La
guanyadora,Maria Agustina Ro-
dríguez,es va emportar un xec de
1.500 euros i dues estades de cap
de setmana al Gran Hotel Ter-
mes la Collada i a l’hotel Villa
Paulita de Puigcerdà.

L’Urgellet renova
la recollida de
residus per
reciclar el 60%
�� M. S./La Seu d’Urgell

La Mancomunitat d’Escom-
braries de l’Urgellet ha refet el
contracte de gestió de residus
per tal que a partir de l’any que
ve el servei ofereixi millors
prestacions. Entre les millores
es preveu el reciclatge del
60%, dels residus, el doble que
la mitjana de Catalunya, se-
gons s’assegura des de l’Ajun-
tament de la Seu. La millora
també comportarà més con-
tractació de personal, i la reno-
vació dels camions, que seran
més silenciosos i menys conta-
minants. L’empresa que oferi-
rà aquest servei els propers set
anys és la formada per Sufi,
Sacyr-Vallermoso i Romero
Polo, que han creat una Unió
Temporal d’Empreses.

Puigcerdà obre
un concurs per
fer la felicitació
de Nadal
�� M. S./Puigcerdà

Com cada any per aquestes
dates, l’Ajuntament de Puig-
cerdà ha convocat un concurs
popular de poesia de Nadal
amb la finalitat d’estendre a la
població la tria del poema que
acompanyarà la felicitació ofi-
cial del consistori. El concurs
és obert a tots els ciutadans,
que hi poden prendre part en
dues categories, una de les
quals és per a adults i l’altra per
a nens de fins a 12 anys. Els in-
teressats a participar-hi tenen
temps fins al dia 15 del mes que
ve per presentar les seves poe-
sies al departament d’alcaldia
de l’ajuntament indicant les
dades personals.

LA TORNA

Analitzen el descens de vendes
Els integrants de l’Associa-

ció de Comerciants estan pre-
ocupats perquè veuen que tot
i que els caps de setmana Puig-
cerdà s’omple de visitants, el
nivell de les vendes dibuixa
una tendència a la baixa.Amb
l’objectiu d’aconseguir esbri-
nar les causes exactes d’aquest
descens que s’està produint, el
gremi ha encarregat a la Cam-
bra de Comerç i Indústria de
Girona un estudi del sector co-
mercial de Puigcerdà.

Com a pas previ a la realitza-
ció d’aquest estudi,des de l’as-
sociació s’ha fet, les darreres
setmanes, una enquesta entre
els professionals del comerç

en la qual se’ls preguntava ca-
racterístiques del seu negoci,
com ara la situació, el volum
de despeses i el de facturació.
Un cop s’hagi elaborat l’estu-
di, l’associació pretén consoli-
dar-lo creant un observatori
del comerç local que tindrà
com a missió anar repetint
l’estudi per controlar en tot
moment l’evolució del sector.
L’observatori permetrà, a la
llarga, establir conjuntament
amb les administracions –l’A-
juntament està impulsant en
paral·lel un pla de dinamitza-
ció comercial– mesures cor-
rectores o campanyes de pro-
moció més oportunes.

La Fira de Sant Ermengol porta a la
Seu els grans formatges del Pirineu

El certamen omplirà
el cap de setmana de
productes artesans i
activitats relacionades
amb la gastronomia

�� M. S./La Seu d’Urgell

El regidor de Promoció de la
Ciutat de la Seu d’Urgell,Albert
Batalla, i el gastrònom Pep Palau
van presentar ahir una nova edi-
ció de la Fira de Sant Ermengol,
certamen que ja s’ha convertit en
una de les cites de referència en
el sector de la formatgeria artesa-
na del Pirineu. La fira, que se ce-
lebrarà aquest cap de setmana,
aplegarà al recinte firal del pàr-
quing del Doctor Peiró fins a 33
artesans formatgers de tot el Piri-
neu que oferiran més de 100 vari-
etats. Aquest any el formatge
convidat és de la denominació
d’origen Queixo San Simón da
Costa de Galícia. Aquí els visi-
tants podran participar en una de

les propostes que té més èxit: el
tast de cinc formatges gràcies a
l’abonament de sis euros. Entre
tots els formatges presents,un ju-
rat designarà, dissabte, els mi-
llors. A mesura que la fira es va
consolidant també ho fan les
moltes activitats paral·leles que
organitza l’Ajuntament. Entre
aquestes activitats hi haurà l’aula

de tast, en la qual també es faran
demostracions de cuina en direc-
te, i la mostra Qualitat Alimentà-
ria, amb tots els productes  de la
comarca que tenen una denomi-
nació d’origen.

En la presentació,Batalla va re-
marcar que «des de l’Ajuntament
de la Seu s’estan fent tots els esfor-
ços perquè la ciutat, a través de la
Fira de Formatges Artesans del Pi-
rineu, es converteixi en la capital
del formatge». Per la seva banda,
el gastrònom Pep Palau va emfa-
sitzar que la fira « representa tot
un èxit per a la Seu, no només per-
què és una fira molt bona comerci-
alment, sinó també perquè els for-
matgers vénen a aprendre i a com-
partir coneixements».

MIQUEL SPA


