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Comunica als seus clients i públic en general de les poblacions de
Navarcles, Sant Boi de Lluçanès i Sobremunt que, amb la finalitat
de continuar  invertint i de millorar la qualitat del servei elèctric,
caldrà interrompre el subministrament d'energia als carrers
que es detallen a continuació i a les hores següents:

NAVARCLES
- Dijous, dia 28 de juliol Ref. 1350309
- De les 07:00 a les 07:30 hores, i de les 17:30 a les 18:00 hores.
- Carrers afectats: Cra. Manresa, Vic.

- Dijous, dia 28 de juliol Ref. 1350219
- De les 07.00 a les 18.00 hores.
- Carrers afectats: Cra. Manresa, Vic.

SANT BOI DE LLUÇANÈS
- Dijous, dia 28 de juliol Ref. 1353959
- De les 09:30 a les 11:00 hores.
- Carrers afectats: AF Afores, AF Els Plans, AF Mas Barnera, AF

Mas Hostalet, AF Mas Molí de Viladecans, AF Mas Orra, Mas
Cirera.

- Dijous, dia 28 de juliol Ref. 1353987
- De les 12.00 a les 13.30 hores.
- Carrers afectats: AF Afores, AF Els Plans, AF Mas Barnera, AF

Mas Hostalet, AF Mas Molí de Viladecans, AF Mas Orra, Mas
Cirera.

SOBREMUNT
- Dijous, 28 de juliol Ref. 1353959
- De les 09:30 a les 11:00 hores.
- Carrers afectats: AF Arsos, AF Aumatell, AF Can Viñas, AF

Fosses, AF Guiteras, AF Mas Vilaseca, AF Molí Aumatell, AF
Reixach.

- Dijous, dia 28 de juliol Ref. 1353987.
- De les 12.00 a les 13.30 hores.
- Carrers afectats: AF Arsos, AF Aumatell, AF Can Viñas, AF

Fosses, AF Guiteras, AF Mas Vilaseca, AF Molí Aumatell, AF
Reixach.

Preguem que ens disculpin les molèsties que els puguem ocasionar.
Per a qualsevol aclariment poden trucar al tel. 900 77 00 77.

Estrena del palau de congressos, el mes de juny passat

� CERDANYA/ALT URGELL �

Alp reorienta la Mostra Gastronòmica com
a aparador de qualitat de la cuina cerdana
� LOURDES CALDERA
� Puigcerdà

Després d’un any de parèntesi,
Alp tornarà a celebrar la seva po-
pular Mostra Gastronòmica el 17
de setembre vinent.I ho farà reo-
rientant l’esdeveniment per tal
de potenciar-ne l’aspecte culina-
ri com a eix principal, i també per
convertir la mostra en «un apara-
dor de qualitat de la cuina cerdana
i en una plataforma potent de difu-
sió», tal com afirma l’alcalde
d’Alp,Salvador Rigola.Entre els
canvis que s’aplicaran hi ha el
servei a taula als comensals, que
ja no s’hauran d’aixecar per anar
fins a l’expositor a buscar les de-
gustacions, i la reducció del nom-
bre de participants, per tal de po-
tenciar la qualitat del servei.
També s’incrementarà el nombre
de degustacions i s’instal·larà al
palau de congressos un espai de
preparació de plats.

L’Ajuntament d’Alp ha enviat
un dossier de presentació de la
mostra a uns 70 restauradors
d’Alp i la Cerdanya, i ja s’han or-
ganitzat els grups de treball.
Aquest any s’ha decidit reduir el
nombre de comensals,que passa-
rà dels 600 d’edicions anteriors a
500. L’objectiu, segons Rigola, és

assegurar que els canvis de la
mostra es facin amb totes les ga-
ranties d’èxit.A diferència d’edi-
cions anteriors, els comensals no
s’hauran de preocupar d’anar
fins a l’expositor per escollir les
degustacions (amb la qual cosa
no sempre tothom podia tastar
tots els plats que volia), sinó que
serà un equip de cambrers el que
servirà a taula.Enguany,cada co-
mensal degustarà un menú for-
mat per entre 20 i 24 tasts, entre
aperitius, entrants, primers i se-
gons plats i postres. El servei de
cambrers es doblarà, i passarà de
la trentena a la seixantena. A
més,el palau s’adaptarà amb una
instal·lació de calor i fred,perquè
es puguin fer els darrers prepara-
tius dels plats in situ.

Rigola explica que «a la mostra
prevaldrà l’aspecte de qualitat i se-
rà un sopar més tipus banquet», i
que amb els canvis que enguany
s’introduiran «busquem convertir
la mostra en un aparador de quali-
tat i en una plataforma important
de difusió de la cuina cerdana».
Per aquest motiu, la mostra es
continua obrint a la participació
de restauradors d’Alp i de la res-
ta de la Cerdanya.Quant a convi-
dats, de moment encarà no s’ha

fet la selecció,però Rigola afirma
que n’hi ha haurà una part del
món cultural i mediàtic i també
una altra part del món de la gas-
tronomia i de premsa especialit-
zada, per fer difusió de la cuina
cerdana. El 17 de setembre, la
mostra estrenarà, a més, l’espai

del palau de congressos. L’any
2003 va ser el darrer que es va or-
ganitzar la mostra, i es va cele-
brar en un envelat. L’any passat
es va decidir posposar-la fins a te-
nir enllestides les obres del palau,
per tal d’estalviar els diners del
lloguer de l’envelat.

El brot de
gastroenteritis a La
Molina va afectar
93 persones
� L. C./Puigcerdà

El brot lleu de gastroenteritis
que fa nou dies es va detectar
entre un grup de nens i nenes
que participaven en unes colò-
nies a l’alberg Mare de Déu de
les Neus de La Molina va aca-
bar afectant 93 persones de les
230 que hi havia allotjades, i no
una trentena, com es va dir ini-
cialment, segons fonts dels ser-
veis territorials de Salut de Gi-
rona. Les mateixes fonts han
concretat que s’ha descartat
que el brot tingui el seu origen
en el menjar o en l’aigua, des-
prés dels estudis epidemiolò-
gics que s’han realitzat.

El brot es va detectar dissab-
te 16 de juliol i els afectats van
haver de ser atesos a l’Hospital
de Puigcerdà, tot i que no es va
haver de fer cap ingrés. Des de
Salut afirmen que «el mecanis-
me de transmissió de la malaltia
ha estat de persona a persona», i
que «en aquests moments es
desconeix el microorganisme
que l’ha pogut causar, tot i que
se sospita que ha estat víric».
Les mateixes fonts també afir-
men que «pel que fa a l’origen,
es descarta un origen alimentari
o hídric».
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