
ACORD DE LA COMISSÓ  EUROPEA

La mantega de IYUt Urgell  i de
la Cerdanya, protegida a E,úmpa
o La CE avala la 0 La Cooperativa’
Denominació d’Or¡gen Cadí de la Seu  és
aprovada p@l Govern I’única empresa que
català elabora el producte

II E L  PERIbDIC
BRUSSEL’LES

a Comissió Europea (CE) va
decidir ahir  que la Denomi-
nació d’origen  Mantega de
1’Alt Urge11 i la Cerdanya tin-

gui protecció  comunitària.
Aquest producte entrarà dins del

registre de Denominacions  d’origen
(DOP) i Indicacions  Geogràfiques
Protegides (IGP) per a aliments ób-
tinguts a la UE, segons un regla-
ment aprovat per l’executiu comu-
nitari. Aquesta DOP empara la man-
tega feta  amb nata pasteuritzada de
llet de vaca i que es produeix als mu-
nicipis que formen les comarques
pirinenques de 1’Alt Urge11 i de la
Cerdanya.

La mantega de 1’Alt Urge11 i de la
Cerdanya va ser reconeguda el de-
sembre del 2001 per la Generalitat a
causa de la publicació del seu  regla-
ment regulador al Diari  Oficial de la
Generalitat. A partir d’aquell mo-
ment, el producte va incloure en
l’etiquetatge el logotip, homologat’
per la Unió Europea, que permet
identificar els productes  alimentaris
de qualitat contrastada.

La mantega de 1’Alt Urge11 i de la
Cerdanya es converteix d’aquesta
manera en la primera mantega de
tot l’estat  espanyol que obté el rece
neixement de denominació  protegi-
da. _

TEMPS TRANSITORI  !!  En el marc  cure
peu, el reglament de la nova deno-
minació  ha estat un període transi-
tori, fins  a la seva  inscripció  definiti-
va en el registre comunitari dé dencl
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Les gestions van
ser impulsades pel
Consell  Regulador
de la comarca

t* Les gestions per assolir  la
marca de qualítat les va dura
terme el Consell  Regulador de
Formatge de I’Alt  Urgell  i la Cer-
danya,  brgan que es va constituir
fa tres anys.  Els  trhmits  per al re-
coneixement van fer-se primer a
través de ¡a,Generalitat  i en una
segona etapa a tiav6s de Ma-
drid.

k w L’empresa urgellenca és de
les poques societats catalanes
amb una certific~.ció  de qualitat
de tots els  seus productes, té
uns  300 socis  i un volum de fac-
turació d’uns 36 milions d’hros
anuals.  D’aquests  diners, el 80%
s’obt6  de I’elaboració  de format-
ges; el lo%, de la mantega, i la
resta, d’altres  derivats  18cti&.
Cadí produeix un+:  7.200 tones
de formatge de diferents tipus  i
unes 560 tonea  de mantega.

minacions d’origen i indicacions
geogràfiques  protegides.

Fins ara, a Catalunya ja estaven
reconegudes quatre denominacions
d’origen, concretament  les del for-
matge de 1’Alt Urge11 i de la Cerda-
nya,  l’oli de les Garrigues, l’avellana
de Reus i l’oli de Siurana.

..  Un can% de la cooperativa Cadí a Montferrer. TONY LARA

L’única empresa que elabora i ce cialitzar-se envasada i empaquetada.
mercialitza el,producte  amb la nova El reglament del Departament
Denominació d’Origen  Protegida és d’Agricultura,  Ramaderia i Pesca de
la Cooperativa Cadí de la Seu  d’Ur- la Generalitat estableix que la zona
gell, que també produeix el format- de producció  de la llet utilitzada per
ge de 1’Alt Urge11 i la Cerdanya. La produir la mantega comp&  tots els
mantega de la Cooperativa Cadí va termes municipals de les comarques
ser la pionera a Catalunya a comer- de 1’Alt Urge11 i la Cerdanya. E


