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LA ABEJA 209

roble que se colocan en grandes patios, por el espacio
de dos ¢ tres afios al aire libre, 4 la accién del sol y
demids agentes exteriores; dichas pipas no han de es-
tar del todo llenas; conviene que falte en cada una
de ellas una cantidad de liquido tal, que sea equi-
valente 4 mas de doce azumbres.

Proporciéon de materias
PRIMER METODO

Vino blamco seco , 1 pipa
Alcohol de 34 grados Cartier 30 azumbres
Infusion de céscaras tostadas de

almendras amargas P »

METODO SEGUNDO

Vino blanco y seco 1 pipa

Infusion alcohdlica de cascaras tosta-
das de almendras amargas 4 onzas
Espiritu de brea 2 »

Infusion alcohdlica de nueces tiernas 1 azumbre
Se deja como se ha dicho 4 la accién del aire, el
sol, etc. hasta que el vino 6 licor resultante de di-
chas mezclas, haya adquirido el sabor y demds cir-
cunstancias que caracterizan el madera natural.

VINO DE OPORTO

Este tiene un color tinto ccn viso amarillento por
cuyo motivo, cuando se trata de imitdrselo se escojen
vinos tintos muy oscuro y después de calentados sufi-
cientamente con el vapor acuoso se le afiade por pipa,
una cantidad variable de espiritu de 34 grados Car-
tier segiin sea el gusto del consumidor y destino que



