
Oli giron� a tot el m�n

Es ven en petites quantitats i la majoria de les comandes es fan per

internet

Els principals clients dels trulls de les comarques gironines s�n de la

mateixa demarcaci� per� tamb� de Barcelona

Un treballador controlant el primer oli que sÕha

elaborat aquest any DOP OLI DE LÕEMPORDË.

Sobre gustos no hi ha res escrit. De ben segur que lÕoli giron�, tant el

de la Denominaci� dÕOrigen Protegida (DOP) Oli de lÕEmpord� com

el que no en forma par t, t� els seus seguidors incondicionals, per�

tamb� deu tenir a qui no li agrada gens. Per� alguna cosa deu tenir

aquest oli si la petita producci� que es fa a les comarques gironines

es ven en un tancar i obrir dÕulls, i no nom�s a la demarcaci�

gironina i a Barcelona, sin� tamb� a lÕestranger.

I el que encara t� m�s m�rit de tot aix� �s que moltes dÕaquestes

expor tacions sÕhan aconseguit sense una publicitat, sin� que est�

funcionant el boca orella. Aquest �s el cas dÕOli de Ventall�, que

ven a Fran�a per� tamb� a clients determinats dÕAlemanya, Su�ssa i

B�lgica perqu� han conegut el trull en alguna de les visites que hi han fet, i despr�s Òcontinuen comprant lÕoli per

internetÓ. Venen principalment a les comarques gironines, per� tamb� a Barcelona.

Actualment Oli de Ventall� disposa de tres tipus dÕoli diferent: el Serraferran, que �s lÕoli m�s conegut i que

sÕelabora amb olives de la varietat argudell, fruit dÕolivars centenaris Òque li apor ten un car�cter i una personalitat

pr�pia, ressaltant el seu sabor amb un toc amargant i una profunda complexitat arom�ticaÓ, i arbequina, que li

apor ta un afruitat fresc dÕoliva verda. El serveixen amb ampolles de vidre i llauna. El segon oli dÕaquest trull de

Ventall� �s lÕAnna Sala, que, segons explica Fina Sala, est� elaborat amb tres varietats: la picual, lÕargudell i

lÕarbequina i t� Òun sabor intens per� equilibratÓ. I per acabar, la novetat dÕaquest any �s LÕñliva, un oli elaborat

amb la varietat argudell cent per cent.

El cas de Masetplana �s molt semblant a Oli de Ventall�. Les seves principals vendes s�n a les comarques

gironines, per� tamb� a Barcelona, i expor ten Òuna micaÓ a Let�nia i als Pa�sos Baixos. Disposen de tres olis: lÕOli

de Paisatge (amb base dÕargudell i una mica dÕarbequina), que �s Òun oli tot terreny de mar i muntanya i amb gust

a Empord�Ó; lÕArgudell, Òelaborat amb la varietat aut�ctona de lÕEmpord�, �s un oli intens de regust llargÓ, i

lÕEcol�gic, Òelaborat amb la varietat argudell, i una mica de picual i arbequinaÓ, i Òaqu� anem a buscar olis m�s

verdsÓ. El Mol� disposa des del 2012 del cer tif icat de la CCPAE (Consell Catal� de la Producci� Agr�ria

Ecol�gica) que lÕautoritza a produir oli ecol�gic.

I pel que fa a Mas Aur�, dÕEsponell�, tamb� t� les principals vendes a Girona i Barcelona, per� tamb� ven a

Òpetits clients per tot el m�nÓ. De fet, Mas Aur� �s possiblement el mol� m�s petit dels que formen par t de la DOP.

Produeix anualment entre 5.000 i 6.000 litres dÕoli Ðno tot forma par t de la DOPÐ i ho embotellen tot a casa.

Disposen de diferents tipus dÕoli monovarietals: com ara el N�vol Ðelaborat amb olives arbequines sense f iltrarÐ;

el Koroneiki Ðuna varietat de la regi� grega de MessinaÐ o Frantoio Ð�s una varietat de la regi� de la Toscana

(It�lia)Ð, per� tamb� disposen de cupatges com �s el cas de lÕOlivet ÐdÕintensitat mitjana i elaborat amb una

barreja dÕolives que varia cada any segons les qualitats organol�ptiques de la varietat, el clima i la maduraci� de



lÕolivaÐ; LÕEss�ncia, amb oliva i llimona o oliva i taronges verdes.
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